
 

Beste leerlingen, 
 

Het zonnetje schijnt. De vogels 
fluiten. De bloemen komen uit de 

grond. De bomen krijgen blaadjes. 
De natuur ontwaakt. Ga naar 

buiten en geniet ervan! Maar alleen 
met je gezin. 

 
het Potlodenschoolteam 

 

 
Uitdaging 

 
Bedenk zo veel mogelijk woorden die beginnen met de letter … (naar 

keuze). Wie kan de meeste woorden bedenken? Dit kan je ook samen 
doen. Met welke letter kan je de meeste woorden bedenken? Daag je 

zus, broer, mama of papa uit. Of daag je vrienden uit via de social 
media: WhatsApp, e-mail, sms, … 

 
 

Rebus De oplossing vind je achteraan in dit krantje. 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

dinsdag 24 maart 2020 

 

GAZET VAN 
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Activiteiten tip 

 
Bullet journal 

 
Houd een dagboek bij met teksten, tekeningen, foto’s, krantenartikels, 

gedichten, … 
 

 

 
 

Opdrachten 

 

Nummer  Opdracht  Check?  

6  Hou een balpen, potlood of 
rietje in evenwicht op je vinger 

gedurende 2 minuten.  

  

 

Als dit te moeilijk is, dan mag je de 

balpen, het potlood of het rietje ook 

horizontaal laten balanceren.  

   

Nummer  Opdracht  Check?  

7  Teken zelf een strip: bedenk een verhaal, maak de 

tekeningen en tekstballonnen. 

  

  

 

 



 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

    

     

 
 
 
 
 
 
 
 
 

    

     

 
 
 
 
 
 
 
 
 

    

     

 
 
 
 
 
 
 
 
 

    

     

 
 
 
 
 
 
 
 
 

    

 



Nummer  Opdracht  Check?  

8  Herken je deze logo’s? 

Je mag hulp vragen als je het niet weet.  

  

  

  

   

  

  

 

Je kan zelf logo’s opzoeken op het internet en laten raden door je zus, 

broer, mama of papa. Of door je vrienden via de social media: 

WhatsApp, e-mail, sms, … 

 

  



Nummer  Opdracht  Check?  

9  Maak een moeilijke rekenoefening 

en laat iemand die oplossen. 

  

  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  

Nummer  Opdracht  Check?  

10  Praat 2 minuten over één van de volgende 
onderwerpen, zonder ‘euh’ te zeggen. 

- voetbal  

- koken   

- de speeltuin   

- mijn favoriete knuffel  

Vertel hierover tegen iemand die de tijd meet en 
controleert of je geen ‘euh’ zegt. 

  

  

 

 
 

 
 

 
 

 



Knutselen 

 

Zoutdeeg maken 

DIT HEB JE NODIG: 

o 1 kop zout 

o 3 koppen bloem  geen zelfrijzende bloem 

o 1 kop water 

o een eetlepel olie (aardnoot, maïs of olijf) 

o een grote, stevige kom 

 

ZO MAAK JE HET: 

o Meng het water en het zout in de grote kom. 

o Voeg beetje bij beetje bloem toe en kneed het deeg met je 
(propere) handen. Een favoriete bezigheid van kinderen! 

o Giet een eetlepel olie op het deeg en kneed alles goed samen. 

o Als het geheel te korrelig en droog is, voeg dan nog enkele 

druppels water toe. Als het deeg te nat is, voeg dan een heel klein 
beetje bloem toe. 

Gebruik vormpjes of gewoon al je fantasie en maak de leukste figuurtjes 

uit het deeg. De losse deeltjes verbind je door ze tegen elkaar te 

drukken of door een vochtig penseeltje. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Koken 

 

Vanillewafeltjes 

Wat heb je nodig: 

500 g patisseriebloem 

400 g boter 

300 g suiker (optie: waarvan 1/3 vanillesuiker 

6 eieren 

1⁄2 koffielepel bakpoeder 

1 eetlepel puddingpoeder vanille 

1 vanillestokje 

1 snuifje zout 

Het beslag: 

● Weeg alle ingrediënten zorgvuldig af. 

● Zet een kookpot op een laag vuur en smelt hierin de boter. Let op: laat de 

boter niet kleuren. 

● Neem de mengkom van je keukenmachine en doe hierin de bloem en de 

suiker. 

● Voeg ook het bakpoeder toe en het puddingpoeder. 

● Snij de vanillestok overlangs en schraap uit elke helft de vanillezaadjes. 

Doe de vanille bij het bloemmengsel. 

● Voeg ook een snuifje zout toe. 

● Plaats de mengkom op de keukenmachine en laat ze draaien op lage 

snelheid. Gebruik het “K”-vormige menghulpstuk om het beslag te bereiden. 

● Breek de eieren één voor één in de kom tot je een egaal beslag krijgt. 

● Laat de machine een minuutje draaien en schenk er de gesmolten boter bij. 

● Laat de machine nog een minuut draaien, tot je het perfecte wafelbeslag 

krijgt. 

● Stort het wafelbeslag in een schaal en zet het minstens een uur in de 

koelkast. Het beslag moet opstijven. 

De wafels bakken: 

● Verwarm het wafelijzer op de hoogste stand. 

● Haal het beslag uit de koelkast en schep er met een eetlepel een grote 

eetlepel uit. Reken ongeveer 40 g beslag per wafel 

● Bak het beslag tot een goudbruin wafeltje. 

● Gebruik een vork om de wafels uit het ijzer te halen. 

● Leg de gebakken wafels op een rooster zodat ze kunnen afkoelen. 

● Bewaar de wafels in een afgesloten koektrommel. 

 



Internet tip 

 
Via WhatsApp kan je met 4 personen tegelijk bellen. Als je in een 

WhatsApp-groep op het telefoontje met + teken klikt, dan kan je met 4 
personen tegelijk een videogesprek starten. 

 
 

 

Oplossing rebus: 

MET DE MOND VOL TANDEN STAAN 

 

 

Met dank aan de collega’s en ouders voor de leuke tips! 

Heb je nog leuke ideeën voor in dit krantje? Mail ze naar: 

 koen.b@potlodenschool.be 

 

mailto:koen.b@potlodenschool.be

